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Menus restauration scolaire . .
M H e www.cecillon-traiteur.com

Menus conformes au normes du GEMRCN

Les fruits sont notés a titre indicatifs et selon la saisonnalité, mais sous réserve d'approvisionnement fournisseurs
La maison se réserve le droit de modifier ses menus selon les arrivages et/ou selon les évenements (gréves, approvisionnement...)

Semaine n°21 du 19 au 23 mai

LUNDI 19 MARDI 20 JEUDI 22 VENDREDI 23
Repas Basque @ | Repas VG
=) Quichegomate moutarde =1 [aboulé (Semoule & ) B Salade de PDT
1 Porcfhux herbesde & % : ooulette de boeuf€auce
Provence Poulet®oasquaise A soja = CEuf dur
= (SP DSIZ?J(::I:;;( CSQZ?SISV/VG SV/VG Haricots blancs sauce basquaise) (SVVG BOUIe:;;/)égétale sauce
=1 Jardiniere de légumes = Mélange de riz  ffj EAPoélée de légumes d'été = Epinards
Fromage FH Fromage & = Fromage blanc Ffj Fromage @&
Gateau basque

1 Pain a la farine du Triéve =Y Pain a la farine du Trieve Bal Pain a la farine du Trieve Bl Pain 2 la farine du Triéve

Information allergénes: présence possible de céréales contenant du gluten, du poisson, des crustacés, des mollusques, des ceufs, de 'arachides, des fruits a coques, du lait, de produits a base de lait, du
céleri, de la moutarde, du soja, des sulfites, du sésame ou du lupin.
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